NOUVEL APPEL A PROJET COMMERCANTS




LES ATELIERS DES

CAPU

Société publique locale

L& ¥ILLE D&MS TOUTES SES DIMEMSIONS

CARTA - REICHEN ET ROBERT ASSOCIES
ARCHITECTES - URBANISTES

Appel a projet destine
aux commecgcants, artisans et
metiecrs de bouche.



Les Halles Saint-Louls vont étre la
nouvelle vitcine de 1’arct de vivrce
brestois : des halles pouc mangec,
faire ses coucses, cuisineL mais
aussi un lieu de vie oU 1’on passe
des bons moments a toutes les heuces
de la joucnée.

Au ceuL du centre histocique de
Brest, les 2000m* du batiment vont
Btre réameénages et les rues alentouc
vont également étre transformées.

La fin des travaux est pcévue en
2026 pouc une ouvectucre au pcemier se-
mestce 2027.

Des halles pour toutes les Brestoises
et tous les Brestois.. et plus lacgement
toutes celles et ceux qui vont et
viennent a Brest.

Nous allons dans ce dossier vous raconter

le projet tel que nous 1’imaginons
un espace convivial _ou macché et

restaucation s’entremélent.

En espérant qu’'il vous séduira et
qu’il vous donneca envie de faire
pactie de 1’aventuce. Tous les pro-
ducteucs et commecgants qui ont en-
vie de faire bouger les lignes, d’ex-
périmentec de nouveaux modeles ou de
nouveaux plats et qui sont motivés
parL le projet sont les bienvenus.

LES HALLES SAINT-L2UIS
FONT LEUR GRAND RETRUR
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LES HALLES SAINT-L2UI/,
CEST TQUTE UNE HISTCIRE

DE BREST

Les halles ont une ciche histoire
avec la ville.

Elle commence au 18e siecle quand
le marché s’installe juste a cOté
de la premiére église Saint-Louis.
Le macché finit par étre couvert pac
des halles métalliques.

En 1944, les halles sont détruites ;
elles sont creconstruites quelques
années plus tard pac un groupement
d’acchitectes dans leur focrme actuelle,
a quelques metres de leurL emplace-
ment ociginel.

Pendant plus de 50 ans, les halles
sont a la fois le ventre de Brest
(on y trouve tous les commerces pour
faire ses coucrses]), mais aussi 1le
lieu des rendez-vous creguliers (le
macché dominical o0 tout Brest se
ccoise!) comme inopinés (pendant 20
ans, les halles ont accueilli pac
exemple des bals déguises].

b

Cette histoilce

d’un macche a manger
et a vivce,

copycight - tous dcoits césecvés

on va la continuecr,
avec vous.

18E SIECLE

Les premiers espaces de vente s’'ocganisent
autour de 1’église Saint-Louis
tout juste édifiée.
Des femmes, en grande majorite,
y vendent les produits de la fecrme dans des
paniecs posés a méme le sol.

19E SIECLE

Edification de halles métalliques, de style
Napoléon III.

1944

L’église et les Halles sont
détcuites pendant les bombacdements.

1953-1958

E“ 1 Construction des halles actuelles.
2014-2016

Pcemiece phase de rcénovation et ouvertuce des
commecces en couconne des halles.

2024-2026

Travaux de céhabilitation des halles.

2027

Réouverture des halles.
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Un symbole du vivce ensemble

A Brest, on aime pactagec des bons
moments ensemble. On va pouvoir le
faire encoce plus grace aux Halles.
Le projet prévoit un grand espace
de restaucation central et des tec-
rasses nouvelles autoucr des halles.

Un symbole de la transfocrmation de
la ville

Apces les Ateliers des Capucins, le
tramway et le téléphérique, c’est au
tour des halles de macquer ducablement
le quactier Saint-Louis-Pasteuc-Siam
et de crenforcer 1’attractivité du
centre-ville, et plus larcgement de
la métropole brestoise.

Un symbole d’une alimentation de
qualiteé

On est bien brestois, on est bien
frangais aussi. Les Halles sont en
genécal synonymes du plaisirc et du
godt des bonnes choses. Les Halles
Saint-Louis le seront aussi, a 1la
brestoise pour tous les budgets,
pour toutes les occasions, pour tous
les godts.

LES HALLES SAINT-L2UIS,
TeUT UN SYMBCLE DE
BREST
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Un lieu qui est soucieux du bien
mangec.

Des produits locaux, oui mais pas
que. Des produits bons, de saison,
appetissants, qui donnent envie
d’étre mangés surL le pouce ou cuisinés
pendant des heures. Des produits
natucels que 1’on prend plaisic a
voir, a sentic, a golterL, a venirc
checcher et a pactagec ensemble.

Un lieu qui est ouvert a tous et ol
tout le monde s’y retcouve.

Des halles pour toutes les généra-
tions, tous les budgets, toutes les
classes sociales, tous 1les publics,
comme on sait bien 1les mélangecr
a Brest. On ne laisse pecsonne de
cOté et on ne pciocrise pecsonne. Les
halles doivent devenir le lieu de
rendez-vous et de passage de tout
le monde. C’est d’ailleucs pouL ¢a
qu'il y aura des grandes tablées au
CeuL.

Un lieu qui valocrise notce cuisine
brestoise : simple, goltue, qui fait
voyager les papilles et les esprits.

\

Un lieu qui expécimente : des nouvelles
recettes, des nouveaux modeles de
restauration, des nouveaux modes de
vie.

Un lieu qui vit tout le temps
un lieu animé qui invente des nou-
veaux rendez-vous, qui progcamme
des jeunes talents, qui cceée des
moments en joucnée ou en soirée
pour faire venirc des publics qui se
disent que les halles ce n’'est pas
pour eux, qui se colorent locrs des
grands evenements du territoire et
qui savent ccéer des sucprises.

Un lieu avec un espcit qui se dégage :
un macché a la Brest franquette. Un
lieu ou se mélent cocotte et papote.

UN SYMBOLE POUR
LES BRESTOISES ET
LES BRESTOUS
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LES HALLES SAINT-L2Ul/, |
UN MARCHE A MANGER ET A VIVRE, ==caa i Sa S
JAMALL L'UN JANS L’AUTRE, B gamt U
A LA BRESTRISE Y Kl

Des halles fiéres de leur histoire,
de leur présent et soucieuses de
demain.

hall , Des halles avec un esprit collectif,
Des halles comme on n’en TLOUVE Pas  pop yivant ol tout le monde se secce
allleurs, des halles qui nous fLes- les coudes. ouvertes aux idées

semblent. spontanées, avec des commeccants qui
jouent ensemble, « a la brestoise ».

Une cuisine simple, sans chichi,

sans fard, sans detour, goltue, aveC  yp 1jey hybcide, pour toutes les

des produits de qualité, de saison,
qui favorise les circuits-courts
les halles devcont étre un lieu ou
gastronomie r£ime avec simplicité. Pas
besoin de mettre les petits plats
dans les grands pour avoir une offre
de qualité.

Des halles populaires,
blient pecsonne.

qui n’ou-

occasions, y faire ses coucses, comme
y travailler & ses heures cceuses, y
déjeunec sucr le pouce comme y diner
aux chandelles pour la
Saint-Valentin.

Un lieu vivant, a la brestoise, a 1la
Brest franquette.

Une ame du lieu amenée et propagée
paL les commecgants, les restaurateucs
et toutes celles et ceux qui le feront
vivre.

Des Halles populaires
qul n’oublient
pecsonne.

|
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LE PROJET
ARCHITECTURAL

Les facades extérieures, le toit et
le volume actuels seront consecLves,
tandis que 1’aménagement intécieuc
va etre intégralement crepensé pouc
repondce aux attentes actuelles des
commeccants et du gcLand public.
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LES PRINCIPES
DU PRQJET ARCHITECTURAL

Une arcchitecture de la reconstcuction assumée et valorisée.

Les Halles Saint-Louis font partie du patcimoine de la ceconstcuction et
possédent de nombreuses qualités architecturales que le cabinet d’acchi-
tecte Cacta - Reichen et Robert associés s'attache a valociser : les facades
du batiment, 1’auvent tout autouc, le toit, les structuces intérieures en
béton ou encoce le volume du lieu.

2

Une porosité entre intérieur et extérieucr.

Une rue circulaire intérieure qui longe des fagades vitcées tout autouc
du batiment, des axes de cicculations travecrsants et des facades vitcées
des quatrce cotés donnecont un sentiment de continuité entre 1’extérieur et

1’intérieur des halles. Plus d’avant, ni d’acciéce, on entcera de tout cote
dans les halles.

S

Un volume présecvé et une aércation du lieu.

Le volume intérieur dégagé de tout point d’appuil génére un effet spectacu-
laire. De la méme maniére, les commecrces et rcestaurants devcont, dans leucs
aménagements, pcrésecrver ce dégagement et une vue traversante.

N
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Une prolongation des halles par des tecrrasses tout autour.

Les terrasses prolongecont le batiment vers des rues rcéaménagées, renfor-
cant ce jeu de porosité entre intérieuc et extérieuc. Valorisé par les pacLvis
1’entourant et par le jeu de transpacence, le batiment profitera d’une nouvelle
mise en scéne qui modifiera sa pecception parL les habitants.

I1 devient le ceur du quactier.

S

Pcincipe d’aménagement et de scénographie

La pecsonnalité des Halles Saint-Louis « macché a manger et a vivee » s’ex-
pcimera aussi dans son agencement intérieur, avec une scénographie origi-
nale ! Certains de ses principes s’appliquecont aux kiosques, tout en lais-
sant une grande part de liberté aux prLeneucs pour qu’'ils puissent eux aussi
expLimer leur pecsonnalite.
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25 a 30 commecces attendus au total
pacmi lesquels :

Les commecces incontoucnables des
halles et des macchés (primeucs,
bouchecies, chaccutecies, poisson-
necies, épiceries fines, boulange-
ries, patisseries..]

Des comptoirs de rcestaucation.

Des services de proximité comme pac
exemple un secvice de 1livcaison douce,
de réparation de veélos et poucquoil
pas une librairie..

Et les idées inattendues qui vont
gecmec en lisant cet appel a projet
et qui, elles aussi, seront autant
de propositions qui feront vivrce les
futuces Halles Saint-Louis.

2000 M2 DE SURFACE P2UR UN
MARCHE A MANGER ET A VIVRE
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1000 m* dédiés aux échoppes des com-
meccants et au foodcourt.

Un espace central de 400 m* pour
ocganiser et accueillirc des éveéne-
ments, des animations.

En sous-sol, 500 m* cépartis en LESeLves
pour les commecgants.
Les commecces qui aucLont besoin
d’extcaction secont positionnés en
péciphérie du batiment.
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PLAN D’IMPLANTATISN DES COMMERCES
SUITE AU PREMIER APPEL A PRJETS
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UNE NQUVELLE IDENTITE
POUR LES HALLES

Une identité modecne qui s’appuie sur le passe,
1'acchitectuce et 1’espcit du lieu.









Aux cotes de 1’identité visuelle
de votce commecLce, vVousS pourLrez
utiliser 1'identité des
Halles Saint-Louils.
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Les Halles
St Louls,
le macche
a la
Brestoise.
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Les Halles
St Louis,
les cuisines
du monde

N
* 2 a la
4 Brestoise.

.CREPERIE.
-BOULANGERIE.
-ROTISSERIE.
.CREMERIE.
.PICNIC ZONE.
.MUSIC LIVE. . -
-ATELIERS MIAM. J ~ Les Halles St Louis
.DEGUSTATION. au coeur de Brest dsptg'.s 1
TERRASSES AU SOLEIL. Rue des Halles Saint®Loui
.BISTRO. 29200 Brest
'RESTD' ouvert tous les jours de 8h & 21H.
.CAFE CHAUD. plus d’info suc www.hallesstlouis.bc / tel. 0356789021

Les Halles
St Louis,
le co-wocking
a la
Brestoise.

.CREPERIE.
.BOULANGERIE.
.ROTISSERIE.

.CREMERIE.
.PICNIC ZONE.

.MUSIC LIVE.
.ATELIERS MIAM.
.DEGUSTATION.
TERRASSES AU SOLEIL. 29200 Bresy
-BISTRO. ouvert tous les jours de 8h a 21H.
.RESTO. plus d’info suc www.hallesstlouis.br / tel. 0356789021

.CAFE CHAUD.

{

.CREPERIE.
.BOULANGERIE.
.ROTISSERIE.
.CREMERIE.
.PICNIC ZONE.
.MUSIC LIVE.
ATELIERS MIAM.

‘ .DEGUSTATION.
TERRASSES AU SOLEIL.

‘. .BISTRO.

< _RESTO.

.CAFE CHAUD.
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Les Halles
St Louis,
1la danse a
la Brestoise
~ avec
Dans Fabrik.
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Les Halles

St Louis,

le macché
a la

Brestoise.

HaiES
Mogis

Les Halles St Louis
au coeur de Brest depuis 1953
Rue des Halles Saint-Louis |
29200 Brest F'\ |
H. ¥
!

ouvert tous les jours de 8h a
plus d'info suc

www.hallesstlouis.bc
570021 \\




FRIDAY WEAR ET SAINT NECTAIRE

Les Halles Saint-Louis,
le dej du vendredi & la Brestoise

TARTINE ET RUTINE

Les Halles Saint-Louis,
le dej sucr le pouce a la Brestoise

LE SEPT A HUITRE

Les Halles Saint-Louis,
L’ happy hour a la Brestoise

L’CEUF ET LA TEUF

Les Halles Saint-Louis,
la cuisine étudiante a la Brestoise

TATIN ET COPAINS

Les Halles Saint-Louis,
le godter a la Brestoise

SJPRING ROLL ET ROCK’N ROLL

Les Halles Saint-Louis,

Toutes les occaslons > les apécos concect a la Brestoise
pouc venir aux Halles

A vous et a nous de . Se FIEITH ET THRH"H

Les Halles Saint-Louis,
1’assiette qui féte la mec a la Brestoise

__ | communication é_ ]_a Avec les Fétes Maritimes de Brest
¢ Brest franquette PRUNELLES ET CHANDELLES

Les Halles Saint-Louis

1 ValO.ElSB tOUS lES 1nStantS la Saint Valentin a la B£es’toise
toutes les occasions a vivre
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LES ACTEURS
DU PRQOJET

C'est la Ville de Brest, proprietaire
des lieux, qui lance ce vaste chantier
de réhabilitation des Halles Saint-
Louis, point de rendez-vous historique
des Brestoises et des Brestois au
Ceur du centre-ville.

La SPL les Ateliers des Capucins,
en chacge de la mission de préfigu-
ration des futures Halles Saint-Louis,
pilote cet appel a projet.

La ville de Brest a confié la mai-
trise d’ouvcage déléguée de 1'opération
a 1la SPL Brest métcopole Aménagement.

C’est 1’agence d’acchitecture

Cacta - Reichen et Robert associés
qui est en chacge du prLojet de céha-
bilitation et qui assurera également
les aménagements intérieurcs.

ABrest

LES ATELIERS DES

CAPVEI

Société publique locale

L& WILLE DAMS TOUTES SES DIMEMSIONS

CARTA - REICHEN ET ROBERT ASSOCIES
ARCHITECTES - URBANISTES

P
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L’APPEL A
PROJET

Appel a projet destineé
aux commecgants, aux artisans et
métiecrs de bouche.

En 2023, 55 candidatucres ont été recues pourL 1’appel a projet des
Halles Saint-Louis. Pacmi elles, 22 ont été retenues comme lau-
réates. Les activités sélectionnées a ce jour sont : traiteuc/bis-
tronomique, cuisine bretonne, restaucation végétarienne, cuisine
du monde, pcimeucs, boucherie, fromagecie, poissonnecie, boulange-
rie, patisserie, épicerie fine.

Ce deuxieme appel a projet doit pecrmettre de compléter 1’'offce ac-
tuelle.

Vous étes commeccant, producteuc, artisan des métiers de bouche,
distcibuteur de produits alimentaices..

La nouvelle vie des Halles Saint-Louis vous donne envie et vous avez
un pcojet qui lui rcessemble ? Vous avez des idées pouc animer les
halles ? Vous avez envie de vous associer a d’autces commeccants
pour cceer un espcit unique du lieu ?

Constituez votce dossier
de candidatuce.

\
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8 A 10 PR2JETS ATTENDUS

Les incontoucnables des halles et des macchés, et poucquoi pas 1’inattendu..

Les Halles Saint-Louis cecherchent pouc 2025 des producteurs locaux [marcai-
checs, crémiecs, fromagers), prcimeucs, bouchecrs, volaillers, chaccutiers,
poissonniers/traiteurs de la mer, patissiers, fleuristes...

Et les idées qui vont gecmer en lisant cet appel a projet et qui, elles
aussi, seront autant de propositions qui feront vivce les futucres Halles
Saint-Louis.

La dizaine de propositions sélectionnées secont des projets qui pactagercont
1’esprit, les valeurs et 1’ocientation que la Ville a voulu donner a ce lieu
emblématique du ceur de Brest.



LE MODELE DE GESTION ET
DE FENCTISNNEMENT DU LIEU

Un fonctionnement intecne optimisé pour accueillir 25 a 30 commeccants.

Au-dela de la mise aux normes, tout le fonctionnement intécieur sera repen-
sé et les espaces pre-equipés. Toutes les activités commecciales secront de
plain-pied tandis que le sous-sol accueillera la logistique et la techniqgue.
Le plateau de la halle sera ainsi partagé entre les offres maraichéres et
autces commecces de bouche, les comptolrs traiteurs et de restauration, des
prestations de services de proximite, des espaces d’animation polyvalents
et éphémeres.

Des horaices pcobablement cepenses.

Les halles secont ouvectes toute 1’année avec des horaires éetendus le soir.
L"amplitude horaire sera distincte entre les commecces traditionnels et la
restauration.

Les espaces commecLciaux pLoposeés.

Les cellules disponibles sont en partie modulables selon les projets et les
besoins expcimés par les commecgants poucr des sucfaces pouvant aller d’en-
viron 20 a 75 m2 de sucface brute. Les comptoirs de vente pouccont disposec
d’espaces de prépacation culinaire. Chacun poucca béneficier d’une zone de
stockage froid et sec.

Un opérateur unique, garant de 1l’esprit des halles, de leur vitalité et de
leuc bon fonctionnement.

C’est un opérateur unique qui assurera la gestion du lieu : 1’ouverture,
la secucité, la maintenance et le fonctionnement. I1 sera également en
chacge du macketing, de la communication et de la programmation des anima-
tions.L’ensemble de ses actions secont menées dans un objectif de cohérence,
de maintien de 1’esprit et de la philosophie du lieu.

. LES HALLES ST LeUls . 52

Un modéle commeccial innovant.

Les futures Halles Saint-Louis pcoposent aux commeccants de devenir pro-
priétaires de leur fonds de commecce parL bail commeccial, fecme de 6 ans.
Aucun pas de porte ne sera demandé aux commeccants a la signature du bail
pour 1’accession a un emplacement. En contrepactie, un loyer fixe de 300 a
350€HT/HC/m* /an serfa mis en place, en fonction de 1’activité et de 1’em-
placement.

Le paiement du premier loyer prendra effet a la date d’ouverture des halles
aux usagers. Une réduction de 20 % du loyer sera accocrdee au prLeneur durcant
la premiece année, puis une reduction de 10 % la seconde année, en contre-
partie des frais d’installation engages pac ce decniec avant 1’ouvertuce des
Halles Saint-Louis. A compter de la troisiéme année d’exploitation, le bail
est consentl moyennant un loyer variable de 7% du chiffce d’affaicres annuel
HT realisé par le preneuc. Le loyer vaciable additionnel sera appliqué si le
chifice d’affaices HT réalisé est superieur au chificre d’affaices pcevisionnel
de base convenu.

Des services mutualisés.

Afin d’optimiser le fonctionnement et les codts associés, cerLtains secvices
seront mutualisés (vaisselle, plonge, nettoyage des tables partagees..] sous
la responsabilité du gestionnaire.

. LES HALLES ST LeUlS . 53



CALENDRIER ET M2DALITES
DE L’'APPEL A PROJET

REMISE DEs
OFFRES

L’appel a projet se découle en une seule étape :

Dossier de Candidatuce (informations page 56) et Présentation du Projet dans
un seul et méme dossier (3 Annexes a compléter]

L’objectif est de sélectionner les projets les plus pectinents au cegacd de
1’esprit et de la philosophie du lieu. Les candidats doivent présenter 1la
natuce de leur projet, expliquer leur modele économique, en gacantissant
sa faisabilité et sa viabilité économique. Les candidats devcont préciser
notamment le modele d’exploitation (CA annuel, codts d’exploitation..], les
plans d’aménagement de 1’échoppe, une liste des produits ou secvices propo-
sés, les fournisseurs pressentis, la démarche qualite..

Détail des 3 ANNEXES a téléchacger avec le DOSSIER de 1’APPEL a PROJET :
Annexe financiere et technique, Eléments du dossier complet, Présentation
détaillée du projet. L’ensemble de ces éléments est a nous cemettre avant
le 31/10/25 a 12h.
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Lancement de 1’'Appel a Projet : juin 2025

Phase d’élaboration et de finalisation du projet ; accompagnement,
conseil et orientation du porteur de projet pac 1’équipe de la SPL Les
Ateliecrs des Capucins jusqu’au 22 octobre 2025.

Date limite de dépdt des dossiecs : 31 octobre 2025 a 12h

Analyse des dossiecs de projets : du 03 novembre au 03 décembre 2025

Analyse pac le comité technique et jucry dédiés : semaines du 04 & 12
decembre 2025.

Notification finale aux porteucs de projet retenus : semaine du 15
decembre 2025, au plus tard debut janvier 2026.
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LE DOJSSIER
DE CANDIDATURE

Les candidats devcont transmettce un dossiec complet compcenant :
Une note d’intention de deux a trois pages, déccivant :

- Une présentation synthétique du projet, des objectifs poursuivis et de
son inscciption dans la dynamique et 1’esprit du projet des futures Halles
Saint-Louis, tels que déccit dans le présent appel a projet.

- Une description des activités du projet telles qu’elles sont envisagées
par le candidat.

- Les grands pcincipes du modéle économique du projet et son cadrce jucidico-
financier.

Une note de pcésentation des compétences, expéciences et céfécences profes-
sionnelles du pocteur de projet (le cas écheéant, indiquer des références de
projets similaires avec indication des sucfaces occupées, du montant des
investissements réalisés et des pcincipes de modele économique d’ores et
déja éprouves].

Les informations juridiques et financiécres.

- Les éléments relatifs a la focme juridique du candidat ; si c’est une sociéte,
joindce un Kbis de moins de trois mois.

- Les trois decniers bilans du candidat, le cas échéant.

- Une déclacation suc 1'honneuc que le candidat est en ceégle avec ses obligations
fiscales et sociales.

Les attestations Ucrssaf et de rLéqularité fiscale sont requises pour 1'Appel
a projet, de méme que l’attestation d’assucance.

Une société nouvellement créée qui ne disposerait pas, pour ce motif, d’un
des documents ou informations sollicitées ci-avant peut néanmoins pacticiper
a la proceduce en produisant tout document ou moyen de prLeuve equivalent. Le
cas echeéant, la SPL les Capucins poucra solliciter le candidat pouc qu’il
compléte son dossier si un document est manquant.

Selon 1’avancement du chantier, une visite sur site pourra étre organisee. In-

formation et inscciption par mail a : halles-saint-louisgateliecrsdescapucins.
fr.
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ANALYSE
DES CANDIDATURES

Les candidatuces serfont examinées sucr la base des dossiecs cemis pac les
pocteucs de projet.

La SPL les Ateliers des Capucins se laisse la possibilité de demander aux
candidats tout complément ou prLécision nécessaires a la comprLéhension et a
1'analyse de la candidatuce.

Les candidatucres incompletes ou celles qui ne prLésentecaient pas les capa-
cités économiques, financiéres, techniques ou professionnelles de natucre
a portec utilement un projet pouc les Halles Saint-Louis secont éliminées.

La sélection des meilleures candidatuces sera opécrée, sur la base des cri-
téres suivants, lesquels ne sont ni hiéracchisés, ni pondécés, mais appliqués
globalement :

- Adéquation entre la natuce du projet présenté et le concept des Halles
Saint-Louis.

- La motivation du candidat et 1’inscciption de son pcojet dans la dynamique
et 1’esprit des futuces Halles Saint-Louis.

- Le modele économique.

- Compétences du porteur de projet, expéciences et refécences de projets
compacrables.

Les candidatuces seront analysées par un comité technique composés de sa-
lariés de la ville de Brest, de Brest Métropole Aménagement (BMA) et de la
SPL Les Ateliers des Capucins. Les projets seront ensuite sélectionnés pac
un jucy composé d’élus de la ville de Brest. Ce decrnier se réunira entre le
04 et le 12 decembre 2025.
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REMISE DES DOJSSIERS
PROJETS

Les projets seront a transmis a 1’adcesse electronique suivante :
halles-saint-louis@ateliecsdescapucins.fr

Un cahier d’inspiration est disponible sur demande. Pour 1’obtenic, et

pour toute demande d’'informations et de précisions, les candidats peuvent

contacter la SPL Les Ateliers des Capucins a 1'adresse :
halles-saint-louis@ateliecsdescapucins.fc

Les projets devcont impérativement pacvenict a destination avant la date et

1'heure limite de céception indiquée. Tout projet qui serait rcemis posté-

rieurement a ces dates et heurLes sera automatiquement rejeté.

La SPL Les Ateliers des Capucins contactera les candidats dont le projet a
eté retenu a 1’issue de 1’examen par le jury en décembre 2025.

Date de rcemise
des projets :
vendcedli 31 octobce 2025
avant 12h00.
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Les Halles Saint-Louis, HHI_LE

un macche a mangec et a vivre,

jamais 1’un sans 1’autre, ITLOU'

a la brestoise. -



